
Willkommen im Fox and Hounds

Eine gemütliche Atmosphäre und dass sich alle bei uns 
willkommen fühlen, ist für uns das Allerwichtigste.

Wir hoffen sehr, dass es Ihnen bei uns gefällt und dass Sie 
sich von unserem immer freundlichen Personal verwöhnen 
lassen.

Eine breite Auswahl an Bier, Erfrischungsgetränken, Wein, 
Cocktails und Kaffee-Spezialitäten wartet darauf, von Ihnen 
entdeckt zu werden.

Dazu haben wir eine leckere Speisekarte, die sowohl aus 
traditionellen, als auch modernen Speisen besteht.

Es sind alles rustikale Gerichte, die wirklich lecker sind und 
auch satt machen.

Wählen Sie zwischen saftigen Burgern, zarten Spareribs, 
herzhaften Steaks, Flammkuchen - sehr gut auch als Snack 
zu Wein und Bier - Fish ‘n’ chips und Vielem mehr.

Unser Team im Fox and Hounds Sonderburg bittet Sie 
herzlich Willkommen.

Alex Taulbjerg Martin



Snack / Vorspeise
Handgeschnittenes tatar vom Ochse mit Oliven,     148,-
“Arla Unika Käse” , Kapern und Schwarzbrotchips

Snack Schale - perfekt zum teilen 1 Person / 2 Personen
Hänchenspiess mit teriyaki Sosse  105,-           145,-
und Sesam
Grosse Nuggets und frittierter Käse, “Sol-Ei”, Bier Würstchen,
handgeschnittene Chips, Polenta und 3 x Dip

Sol-Ei – Eine Spezialität aus Südjütland  25,-
Gut zum Schnaps oder Bier  

Rustikale Pommes  45,-
Süßkartoffel Pommes 48,-
Polenta Pommes Frites  48,-
Wählen Sie zwischen unseren hausgemachten Dips:
Mayonnaise, Chilimayo, Trüffelmayo, Aioli, Ketchup oder Hummus

Extra Dip 5,-

Drei verschiedene Pommes Frites mit Dip 78,-

Flammkuchen
Klassisch mit Zwiebeln, Speck,  108,-
Muskatnuss und Emmentaler Käse

Italienisch mit luftgetrocknetem Schinken,  128,-
sonnengetrockneten Tomaten, 
Ruccola Salat und Parmesankäse

Amerikanisch mit Pulled Pork, BBQ Sauce, 128,-
eingelegten roten Zwiebeln und Cheddarkäse

„Vegetarisch“ mit roten Zwiebeln, “Sweet drops” 108,-
 Soya, Kohl , eingelegte Pilze, Emmentaler und Pesto



Hauptgerichte
Cottage Pie                                                                                              185,-
Schottischer Auflauf mit Rindfleisch und cremigem  
Kartoffelmus gewürzt mit Trüffel

Lammeintopf (Spezialität)  185,-
Lamm, Karotten, Sellerie und Zwiebeln
Dazu Kartoffelmus

Fish ‘n chips mit Sauce Tartar und 148,- 
eingelegten Zwiebeln   
(Dorsch vom lokalen Fischhändler)

BBQ-marinierte Spareribs           2 Stk. / 4 Stk.
mit rustikalen Pommes und Coleslaw                        138,-     178,-          

Eingebackener Lachs mit teriyaki Sosse und Sesam  195,-
Dazu lauwarmer Kartoffelsalat mit frischem Gemüse
(Fisch vom lokalen Fischhändler)

                                Full House 
                            ( Mindestens zwei Personen )  Pro Person 348,-

                       

                  Handgeschnittenes tatar vom Ochse mit Oliven,     
“Arla Unika käse” , Kapern und Schwarzbrotchips

Côte du Boeuf
Dazu Gratinierter sahniger Spinat und Mac´n cheese

Hausgemachte Milchsnitte  
Schokoladenbrot mit Vanillecreme, wird mit 

Beerenpure serviert
oder

Irish Coffee



Steaks          
Denken Sie daran, Beilagen für Ihr Steak zu bestellen              

Côte du Boeuf 450g   248,-
Dazu knuspriger Salbei und cremiger Sellerie

Rinderfilet 250g  198,-
Dazu knuspriger Rosmarin und cremiger Sellerie

Side Orders für Steaks:
Gratinierter sahniger Spinat  35,-
Mac´n cheese  35,-
Gemischter Salat mit Pesto  35,-
Rustikale Pommes Frites  25,-
Knusprige Polenta  30,-
Sweet potato fries  30,-
Whiskey Sosse  15,-
Sauce Bearnaise  15,-

Wählen Sie zwischen unseren hausgemachten Dips:
Mayonnaise, Chilimayo, Tråuffel mayo, Aioli, Ketchup oder Hummus

  Salat

Gemischter Salat  79,-
Mit Pesto, Mozzarella, Soya Kerne, Sommer Gemüse  
und hausgemachtes Brot

Sie können dazu folgendes wählen:
Mariniertes Hähnchen  +25,-
Garnelen vom lokalen Fischmann  +35,-
Mini Falafel  +25,-
Luftgetrockneter Schinken  +35,-



Burgers
Bitte bestelle Ihren Pommes Frites und Dip dazu.
Alle Burger können mit glutenfreien Brötchen und “veganer steak”
bestellt werden 

Fox Burger Alm. / Large  
Rindfleisch, gratiniert mit Cheddarkäse,                    118,-   148,-
Speck, Eisberg-Salat, Tomaten, Zwiebeln und 
hausgemachten eingelegten Pickles

Chilli Burger Alm. / Large
Rindfleisch mit hausgemachter Salsa,                         118,-   148,-
eingebackenen Zwiebelringen, Cheddar, Jalapenos, 
Eisberg-Salat und Chilimayo

Pulled Pork Burger Alm. / Large
BBQ mariniertes, Langzeitgegartes Schwein           118,-   148,-
mit Bacon, Salat, eingelegten roten Zwiebeln, und Coleslaw

Wild Burger (Spezialität) Alm. / Large
Wild Bulette mit Zwiebeln, Tomate, Salat                  128,-    158,-
Emmentaler, eingelegten Pilzen und Petersilienmayo

Guacamole-chicken Burger Alm. / Large 
Mariniertes Hähnchen,  Salat, Trüffelmayo und       118,-    148
Guacamole mit eingelegten Tomaten

Vegan burger,  Alm. / Large
Selbstgemacht bulette aus süsskartoffeln,  118,-    148,- 
Risotto, Blaue Linsen dazu Tomaten relish, 
Salat und Lotus Chips

3 Sliders 125,-
Fox burger - Chili burger - Chicken burger



Beilagen zum Burger
Gemischter Salat 35,-
Rustikale Pommes  25,-
Süßkartoffel Pommes 30,- 
Polenta Pommes Frites  35,-

Sie können zwischen folgenden Dips wählen: 
Mayonaise, Chilimayo,  Trüffel mayo, Aioli oder Hummus

Desserter

Eis Dessert von “Frydendal Ismejeri”  48,-
Dazu Karamell und Schokolade

Wählen Sie zwischen folgenden Sorten:
Vanille/Pistazie
Himbeeren Sorbet/Schokolade
Whiskey (Spezialität des Hauses)
Hasselnød

Hausgemachte Milchsnitte                                           Pro Stück  25,-
Schokoladenbrot mit Vanillecreme, wird mit 
Beerenpure serviert
Perfekt zum Kaffee oder als Snack



Kaffee/Tee
Schwarzer Kaffee  25,-
Großer Café Latte  48,-
Cappuccino 48,-
Cortado 35,-
Espresso 25,-
Espresso Doppio 35,-
Heiße Schokolade  48,-
Chai te 48,-

Irish Coffee   60,-
(Whisky, Kafee, brauner Zucker und Schlagsahne) 
Französischer Kaffee   60,-
Cointreau, Kaffee, brauner Zucker und Schlagsahne)  
Doppelt 75,-

Unser Tee Sortiment besteht aus folgenden  
ausgewählten Sorten von “Wohlenberg” :  30,-
Bailey Cream Tee, Cool Mint, Käuter Tee, 
Weißer Tee mit Sanddorn und Jasmin, Omas Blumen Tee, 
Grüner Sencha lemon/lime 
Tee oder Honey bush African Princess. 

Champagne/Cava

Deutz Brut Classic, Champagne Deutz Non Vintage 550,-

Nitus Cava Brut Rose 280,-

Baglietti Rosé  295,-
Extra dry no. 7 spumante rosé

 Rosewein
Spanien                                                                     Glas / Flasche
2014 Infinitus Rose                                            60,-      295,-
Cosecheros Y Criadores



Weisswein

Wein des Hauses: Glas / Flasche
2014 Errazuriz Chardonnay 55,-     255,-
Vina Errazuriz   

Östereich Glas/Flasche
2014 Grüner Veltliner Strassertal               75,-   345,-
Weingut Johann Topf  

New Zealand Glas / Flasche
2014 Herringbone Sauvignon Blanc      60,-     295,-

Rotwein

Wein des Hauses - Argentina Glas / Flasche
2013 Elsa Cabernet Sauvignon                             65,-     255,-

Frankreich ( Unser favorit )
Saint Emilion Grand Cru 2013  Glas / Flasche
Chateau Trimoulet                                                       85,-     395,-

Italien Glas / Flasche
2013 Barbera d’Alba Ruvei                   80,-      370,-
Cantine Dei Marchesi Di Barolo SPA DOC  

Californien  Glas / Flasche
2013 Founders Estate Zinfandel, Beringer,      75,-     320,-

Dessertwein
Italien 275,-
Moscato d’Asti Fiocco di Vite, DOCG  



Quotes

“One cannot think well, love well, sleep well, if 
one has not dined well.”
Charles M. Schulz

“I cook with wine, sometimes I even 
add it to the food.”  
W. C. Fields

“Beer is made by men, wine by God.”
Martin Luther

“It’s absolutely unfair for women to say that guys 
only want one thing: sex. We also want food.”
Jarod Kintz

“The only time to eat diet food is while 
you’re waiting for the steak to cook.”
Julia Child

“First we eat, then we 
do everything else.”
M.F.K. Fisher

“There is no sincerer love than the love of food.”
George Bernard Shaw

“Life is uncertain, eat dessert first!”
Ernestine Ulmer

“Great food is like great sex. The more you have , the 
more you want.”
Gael Greene


